Schon fast
wieder

Weihnachten!

Wir haben ldee,
Konzept und
Raum fur lhre
Firmen-

VW EIS EE

3

telefonische Beratung
und Reservierung

034606 - 367199

oder per Mail:
event@gutshof-haedicke.de

Eventlocation
Gutshof Hadicke

Dorfplatz 3, OT Teicha,
06193 Petersberg

Bel uns lasst es
sich ungestort
felern.

Wir bieten Ihnen eine tolle Raumlichkeit und
kompletten Service zur Ausrichtung lhrer

Weihnachtsfeier.

Fur jeden
Geschmack.

Verbringen Sie einen tollen Abend mit |hrem
Team in unserem Gutshof, bewirten Sie lhre
Mitarbeiter, Kunden und Partner mit unserem
festlichen Buffet. Bringen Sie lhre Géste in
Weihnachtsstimmung. Unser Uberzeugendes

Angebot finden Sie auf der Innenseite.

Damit wir Ihre Feier gemeinsam planen kénnen
und der Wunschtermin frei ist, melden Sie uns

diesen doch einfach telefonisch vorab.

Gutshof Hadicke

stilvoll entspannt feiern




lhre

Firmen-

Feler!

fur 60 - 120 Personen: Buchbare Termine:

J Nu"tz?mgspauschale Gquhof- vom 01 1 1 2023 bIS
Hadicke 700,- € netto (inkl. End-

reinigung, Nutzung der Sound- zum 17.12.2023
und Lichtanlage, Nutzung der
AuBenanlage)

Buffetpreis 45,- € netto / p.P.

Getrankepauschale 6,50 € netto
p.P./pro h. (inkl. Kaffeespezialitaten,
alkoholfreien Getranken, Bier,
versch. Spirituosen & Longdrinks,
groBe Auswahl an Winzer-Weinen,
GlUihwein Rot u. WeiB3)

Mindestumsatz je Veranstaltung
5500,-€ netto

Unser festliches Buffet fur lhre Firmen-Weihnachtsfeier

kleine kalte/

warme Leckerbissen:

* Tomaten-Mozzarella-Platte
* belegte Eier mit Kaviar

*  Gefllgelsalat exotisch

* @Grine-Bohnen-Salat
gebackener Camembert
mit Preiselbeeren

* Baguette

Suppe
*  WaldpilzrahmsUppchen

frische Salate
* winterlicher Feldsalat
*  Gurken-Dill-Salat

*

Caesar Salad

Gemiise/ Beilagen

* Rosenkohl in Butter mit
Schinkenwdrfeln

* Rotkohl mit Ganseschmalz

Rahmchampignons

* Grunkohl

*  Petersilienkartoffeln

*  Kroketten

Hauptgerichte Firma / Ansprechpartner:
* Hahnchengyros in Metaxasauce
*  Schweinefiletmedaillons in
Pfefferrahmsauce Veranstaltungsdatum:
saftiges Kassler frisch aus dem Ofen
* Ochsenbéckchen in Rotwein-

Wurzelgemiisesauce Beginn:
*  Wildschweinbraten in Steinpilzsauce
*  Waldpilz-Hirsch-Gulasch
* knusprige Barbarie-Entenkeulen Personen:
*  knusprige Gansebrust
*  Champignons geflllt mit Rahmspinat

& Edamerkése Uberbacken besondere Winsche /
Fischgerichte Anmerkungen:
* mediterran aromatisierter Zuchtlachs

knackige Garnelen mit pikanter
Tomaten-Knoblauchsauce

Desserts
*  Tiramisu

*

Zitronenbaiser
*  Schokoladenmousse
*  Vanille-Himbeermousse

*  Obstplatte

www.gutshof-haedicke.de




