
Pfingstbuffet

Vorspeisen

 Carpaccio vom Rind
 knackige Garnelen mediterran
 Tomate-Mozzarella
 gebackener Camembert mit Preiselbeeren
 Tomaten-Cocos-Süppchen

Salate

 Caesar-Salat
 Gurken-Dill-Salat
 Rucola-Salat

Hauptgerichte

 Omas Rinderroulade
 Schweinefilet gefüllt mit Spinat und Feta im Baconmantel
 panierte Schweinefilet-Medaillons
 Rehkeulenbraten in Wacholderrahmsauce
 Geschnetzeltes vom Schwein in Pfefferrahmsauce
 Hähnchenfilet-Ragout in Mango-Chili-Sauce
 Geschmorte Ochsenbäckchen mit Rotwein in Wurzelgemüsesauce
 mediterraner Zuchtlachs
 knackige Garnelen aromatisiert mit Thymian, Knoblauch und Chili
 klassische Königsberger Klopse in feiner Kapernsauce

Vegane Gerichte

 Zucchinihälften gefüllt mit Ratatouille

Vegetarische Gerichte

 Penne in Wodka-Tomaten-Sahne-Sauce mit Mozzarella und Basilikum



Kindergerichte

 Spirelli mit Bolgnese-Sauce
 Chicken Nuggets

Gemüsebeilagen

 bunte Gemüsepfanne
 Blumenkohl in Butter geschwenkt
 Schwarzwurzel mit Butter und Chili verfeinert
 Rotkohl mit Gänseschmalz
 feines Erbsengemüse

Sättigungsbeilagen

 Rosmarinkartoffeln
 Kartoffelgratin mit Käse überbacken
 Pommes Frites
 Butterreis

Desserts

 Schokoladenmousse
 Obstplatte


